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24 Monate: September 2017 bis August 2019
Teacheesy ist ein mit Mitteln 10 Partner (inkl. FACEnetwork) in 9
des Erasmus+ Programms der verschiedenen Landern mit folgendem Vorhaben:
Schulungsinhalte in 24 Sprachen
6 transnationale Treffen
5 Schulungsveranstaltungen fur Berater
10 Informationsveranstaltungen fir interessierte
Personen
1 Projekt-Internetseite (www.teacheesy.eu)
Gesamtbudget: 283.205 Euro

Europaischen Union
gefordertes europaisches
Projekt

Mit dem 2. Newsletter mochten wir Sie uber die Fortschritte des
Teacheesy-Programms auf dem Laufenden halten!

Dieses Projekt wurde mit Unterstiitzung der Europdischen Kommission finanziert. Die Verantwortung fir den Inhalt dieser
Veroffentlichung tragt allein der Verfasser; die Kommission haftet nicht fur die weitere Verwendung der darin enthaltenen Angaben.
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Ein Jahr Teacheesy - die ersten
Ergebnisse liegen vor.

Das Teacheesy-Team traf sich zu vier
landerubergreifenden Treffen in vier
verschiedenen europaischen Landern um die
Schulungsinhalte zu erarbeiten:

1.) Ein erstes Kick-off Treffen fand am 10.
Oktober 2017 in Freising (Deutschland) statt,
um das Arbeitsteam aus 18 Beraterlnnen und
Kaserlnnen zu bilden.

2.) Drei weitere Treffen fanden in Spanien
(Januar 2018), in Bulgarien (April 2018) und in
Finnland (Juli 2018) statt. Wahrend dieser
Treffen wurden die Schulungsinstrumente von
8 Beraterlnnen und 3 Kaserlnnen erarbeitet.

Zwischen den Treffen wurde die gemeinsame
Arbeit in zahlreichen Skype-Konferenzen, tber
E-Mail-Austausch und durch die Nutzung eines
elektronischen Forums fortgesetzt.
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Das Teacheesy Team
in Himeenlinna (Finnland) im Juli 2018

Die Prasentation der Ergebnisse - ein
wichtiger Baustein des Teacheesy-Projektes
Am 22. November 2017 hat FACEnetwork in
Brussel eine Konferenz zur Vorstellung der
Europaischen ,Leitlinie der Guten Hygiene
Praxis fur die handwerkliche Milchverarbei-
tung® durchgefiihrt. In diesem Rahmen wurde
auch das Teacheesy-Programm den anwesen-
den Verbanden, Institutionen (insbesondere
den EU-Parlamentariern), Behorden und Inte-

Weitere Informationen unter: www.face-network.eu/teacheesy Artisan

ressensvertretern vorgestellt. Insgesamt war
die Konferenz mit 80 Teilnehmern aus 20 ver-
schiedenen europaischen Landern sehr gut
besucht.

Im April 2018 wurde ein 1. Newsletter
fertiggestellt und an uber 400 Interessens-
vertreter in 10 Partnerlandern verschickt.
Insbesondere Behorden und Institutionen aber
auch Verbraucher- und Bauernverbande haben
den Newsletter erhalten.

Ebenfalls im April 2018 war das Teacheesy-
Projekt Gegenstand verschiedener Medien-
berichte in bulgarischen Zeitungen und im
Fernsehen.

Im Juni 2018 informierte die niederlandische
Fachzeitschrift ,De Zelfkazer” uber das
Teacheesy-Projekt.

Im September 2018 wurde das Projekt im
Rahmen der Veranstaltung “Terra Madre
Salone del Gusto” bei einem Treffen von “Slow
Cheese” in Turin (ltalien) vorgestellt.

Barbara Hart (Koordinatorin des Teacheesy-
Programms) beim Slow Cheese Treffen in Turin

Schulungsinstrumente fiir die Beratung - das
Teacheesy-Team hat einen umfangreichen
»instrumentenkasten* entwickelt

1.) Eine umfangreiche Ubersichtspréasentation
erlautert die Inhalte der Leitlinie und wie die
diese von Hofkasereien und handwerklichen
Milchverarbeitern als betriebliches Lebens-
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mittelsicherheitskonzept eingesetzt werden
kann.

2.) Zusatzlich wurden uber 40 Schulungs-
instrumente entwickelt (Merkblatter, Anleit-
ungen fur Gruppenarbeiten, Prasentationen,
Videos u.v.m.), die von den Beraterinnen
zukunftig bei ihren eigenen Schulungen und
Beratungen eingesetzt werden konnen.

Teacheesy in der Praxis!

Wie geplant werden die im ersten Jahr
entwickelten Schulungsinstrumente im
Hebrst/Winter 2018 Beraterlnnen im Rahmen
von Schulungsveranstaltungen in 5 Landern
vorgestellt. Die Pilotschulungen beinhalten
Hofbesuche, Vortrage, praktische Ubungen,
Gruppenarbeiten und Diskussionen.

2 von 5 Schulungen haben bereits
stattgefunden:

1 - Vom 12. bis 14. September 2018 in La Tour
du Pin (Frankreich) mit:

e 13 franzosischen Beraterinnen,

e 6 Projektpartnern aus anderen Lan-
dern (Polen, Italien, Spanien, Deutsch-
land, Irland und den Niederlanden)

e 1 franzosischer Behordenvertreter

2 - Vom 18. bis 20. September 2018 in
Moretta, (Italien) mit:
e 20 italienischen Beraterinnen
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e 3 Projektpartnern aus anderen Lan-
dern (Frankreich und den Nieder-
landen)

Sowohl in Frankreich als auch in Italien kamen
die Teilnehmerilnnen aus den verschiedensten
Regionen des Landes - von Korsika bis zur
Normandie und aus dem Aostatal bis Kalabrien.

Die Rickmeldungen aus den ersten Pilot-
schulungen waren durchweg positiv. Die Teil-
nehmerlnnen waren von den im Teacheesy
Programm entwickelten Schulungsinstrumen-
ten begeistert und betonten, diese in ihren
Schulungen gerne einsetzen zu wollen. Beson-
ders positiv kam der innovative und europa-
ische Ansatz der Schulungsinhalte bei den
Beraterlnnen an.

Aus den Rickmeldungen der ersten Schulungen
ergaben sich auch fir die Autorlnnen und
Beraterlnnen des Teacheesy Programms inte-
ressante Erkenntnisse und Anregungen, so dass
einige Schulungsinhalte jetzt verbessert und
noch exakter formuliert werden konnen.

Drei Schulungen stehen noch an:

3 - Vom 23. bis 25. Oktober 2018 in Lidzbark
Warminski (Polen)

4 - Vom 13. bis 15. November 2018 in Freising
5 - Vom 16. bis 18. November in Madrid
(Spanien)

Mehr zu allen Schulungen in unserem nachsten
Newsletter!
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