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Entre bénéfices et risques
Un nouveau regard sur les fromages
et leur richesse en flores microbiennes

Interactions avec le microbiote intestinal, protection contre les maladies atopiques,
remise en cause du réle de la matiere grasse laitiere... : la « Fondation pour
la biodiversité fromagere » vous convie a la présentation du Livre Blanc :
Bénéfices et risques pour la santé de la consommation de fromage -
Intéréts de la biodiversité microbienne.

PROGRAMME (sous réserve de modifications)

Intervenants
13h30 Accueil des visiteurs 1 4 OCtObre 2024
14h Présentation Arnaud Sperat-Czar (président de 1 4h - 1 6 h 30
de I'aprés-midi la Fondation biodiversité fromagere)
14h10 Les points clefs Cécile Laithier (chef de service Academie Nationale
(40") du Livre Blanc qualité du lait a I'Institut de I'Elevage) de Médecine
14h50 S'approprier le Livre Blanc Sylvie Lortal (ex-directrice Amphithéétre
(30) dans son quotidien de recherche Inrae) 16 rue Bonaparte
(présentation affiches . ’
et livret pédagogique) ) 75006 Plarls )
Métro St Germain-des-Prés
15h20 Savoir répondre aux Fabienne Célard (fromagere (ligne 4) ou Mabillon (ligne 10)

(20)  questions de ses clients  sur les marchés de plein vent)

15hao Tableronde Marc-André Selosse (biologiste, professeur Insc"pt'_on (g.ratmte)
(50) Pour un nouveau modeéle  du Muséum national d'histoire naturelle) obligatoire

alimentaire ? - | .
Dominique-Angéle Vuitton Je m'inscris
(professeur émérite d'immunologie clinique,

Université de Franche-Comté) Un lien sera aussi

Isabelle Savary-Auzeloux disponible sur inscription
(Physiologiste nutritionniste - Inrae) pour suivre la conférence
via Internet
16h30 Cléture
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https://forms.gle/ZxwSUcW6ZqaVLv858

